
TURBOT DE RACCIÓ ROSTIT AMB ESCABETX D'OLIVES
[SUPL. 5,00€]

MENÚ SETMANAL

AMANIDA RUSSA TOFONADA, OUS DE GUATLLA FREGITS I
CEBA CRUIXENT

CARAGOLS A LA GORMANTA  [SUPL. 4,00€]

BACALLÀ CONFITAT AMB OLI D'HERBES, HUMMUS DE
CIGRONS I CARXOFES EN TEMPURA DE LLAVORS

CONFIT D'ÀNEC, COMPOTA DE POMA, BLAT DE MORO I
CIRERES

CALLOS DEL XIRRICLÓ

TIRAMISÚ ITALIÀ

NÚVOL SALAT DE TOMÀQUET I FESTUCS
S n a c k

P o s t r e s  a  e s c o l l i r

S e g o n s  a  e s c o l l i r

 D E L  1 4  A L  1 8  D E  J U N Y  A L  M I G D I A

P r i m e r s  a  e s c o l l i r

PIZZAIOLA, CREMA DE PARMESÀ I ALFÀBREGA

ESPINACS A LA CREMA AMB GAMBES

DONUT FULLAT, CREMA MUNTADA DE VAINILLA I
FRUITS VERMELLS
REFRESCANT DE LÀCTICS, LLIMONA I TE MATXA

Preu: 19,50€

RACK DE PORC A LA BRASA, CREMÓS DE CEPS I BRÒCOLI
A L'ALL GRANAT

SOPA DE MELÓ, PERNIL IBÈRIC I OLI DE MENTA

AL·LÈRGENS
NO aptes per celíacs o
intolerància al gluten
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BUNYOLS DE XOCOLATA DE LA PADRINA ROSA 
[SUPL. 2,50€]
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I n c l o u :

SERVEI DE PA DE MASSA MARE

UN REFRESC O UNA COPA DE VI BLANC/NEGRE DE LA CASA
AIGUA 


