DEL 14 AL 18 DE JUNY AL MIGDIA

NUVOL SALAT DE TOMAQUET | FESTUCS O/FS

AMANIDA RUSSA TOFONADA, OUS DE GUATLLA FREGITS | G/L/O
CEBA CRUIXENT

PIZZAIOLA, CREMA DE PARMESA | ALFABREGA G/L/O
SOPA DE MELO, PERNIL IBERIC | OLI DE MENTA SO02
ESPINACS A LA CREMA AMB GAMBES CM/L
CARAGOLS A LA GORMANTA [SUPL. 4,00€] c™Mm
BACALLA CONFITAT AMB OLI D'HERBES, HUMMUS DE P/Se/G
CIGRONS | CARXOFES EN TEMPURA DE LLAVORS

TURBOT DE RACCIO ROSTIT AMB ESCABETX D'OLIVES SO2/P

[SUPL. 5,00€]
CONFIT D'ANEC, COMPOTA DE POMA, BLAT DE MORO |
CIRERES

RACK DE PORC A LA BRASA, CREMOS DE CEPS | BROCOLI L
A L'ALL GRANAT

CALLOS DEL XIRRICLO G/FS
TIRAMISU ITALIA G/L/O/FS
DONUT FULLAT, CREMA MUNTADA DE VAINILLA I G/L/O
FRUITS VERMELLS
REFRESCANT DE LACTICS, LLIMONA | TE MATXA G/L/O/FS
BUNYOLS DE XOCOLATA DE LA PADRINA ROSA G/LIO/ES
[SUPL. 2,50€]
AIGUA
UN REFRESC O UNA COPA DE VI BLANC/NEGRE DE LA CASA
SERVEI DE PA DE MASSA MARE
fruits secs (FS) :z;':::::;r;egh;:::: ou (0) sésam (Se)

(G)

peix o derivats (P) lactosa o derivats de crustacis / moluscs / soja (So)
lallet (L) marisc (CM)

api (A) mostassa (M) sulfits (S02)

- Q
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-

Preu: 19,50€



