Menu setmanal del 28 al 31 de juliol
Per a grups de 12 persones o més

Hummus de pebrot escalivat Sell

Tartar de tonyina marinada amb alvocat i mango P

Focaccia de verdures amb pesto genoves, tomaquet semi-sec,

. G/L/FS
burrata i brots tendres

Udons d’arros amb verduretes saltejades, llagostins i salsa

d’ostres <
Porro a baixa temperatura amb salsa carbonara, rovell d'ou, Lo
cansalada i pecorino tofonat

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Romescada amb cuetes de rap, cloisses i esparrecs verds PICMIFS
Corball salvatge amb cremds de coliflor caramel.litzat i mini oL
pastangues glacejades [Supl: 6,00€]

Mandonguilles classiques amb tomaquet, patatones i pésols G/so2
Confit d’'anec amb salsa Oporto i textures de préssec $O2
Callos del Xirricld GIFS
Xocolata, avellana i gelat de torrd GILIOIFS
Pastisset de poma de Lleida amb el seu gelat GO
Refrescant de llima, alfabrega i gingebre GIL
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIO/FS

Gelats i xarrups

El preu del menu és de 34,00 € i inclou:

I. Pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa
apte per a persones celiaques)

. Botella de vi cada tres persones, o 2 refrescs i aigua
Il. Café

EL PAGAMENT HA DE SER UNIC, TOTS JUNTS,
EN UN SOL IMPORT




