
Menú setmanal del 27 al 30 d’octubre 

Per a grups de 12 persones o més 

  Snack  

  Tramezzini amb pesto d’alfàbrega i tomàquet semisec                           G/FS/L                

Primers a escollir…  

Tàrtar de salmó amb teriyaki, alvocat, mango i edamames 

 

P 

                                  P/O 

Coca casolana amb ceba, carabassa, foie, pernil d’anec i rúcula 

 

G 

Ou potxat amb cremós de coliflor, verduretes de temporada i  

papada a baixa temperatura 

 

Rigatonis a la carbonara tofonada amb formatge pecorino 

 

 

L/O 

 

 

 

G/L/O 

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] O 

 

Segons a escollir... 
 

 

 

 

Filet de llobarro amb hummus de fesolets de Sta Pau i  

pebrot confitat 

 

 

P/Se 

Suquet de peix de llotja amb musclos, espinacs i patatones 

 

P/CM 

Melós de galta de vedella amb parmentier de patata, sobrassada i  

camagrocs [Supl:6,00] 

 

 

L/SO2 

 

Cuixa de pollastre desossada a l’estil tonkatsu amb la seva  

salsa i arròs saltejat amb verdures 

 

 

G/O 

Callos del Xirricló G/FS 

Amb les postres acabem ... 
 

 

 

 

Escuma de mató amb gelatina de mel, nous garrapinyades  

i gelat de moniato     

 

Brownie de xocolata, café i vainilla 

 

G/L/FS 

 

 

G/L/O 

 

Torrada de Sta Teresa amb tofi i el seu gelat 

 

 

G/L/O 

Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] 

 

Gelats i xarrups 

 

G/L/O/FS 

 

  

  

 

             El preu del menú és de 34,00 € i inclou: 

    
I. Pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa 

apte per a persones celíaques) 
     II. Botella de vi cada tres persones, o 2 refrescs i aigua 
    III. Cafè 

 EL PAGAMENT HA DE SER ÚNIC, TOTS 
JUNTS, EN UN SOL IMPORT 

 

           

 
 


