
 Menú setmanal del 29 de gener al 2 de febrer 

  Snack   

 Macaró de salmó fumat i formatge crema                                               FS/L/G/SO2   

        

Primers a escollir…  

Albergínia a la flama marinada al miso, mató, anxoves i  

pa cruixent 

 

 

Se/P/L/G                                                     P/O 

Calçots arrebossats amb romesco G/O/FS 

 

 

Cigronets de l’Anoia a la cassola amb gambes 

 

Udons asiàtics amb cansalada ibèrica, xiitakes, verduretes 

i sèsam 

 

CM/P/A 

 

 

 

G/Se/CM/P 

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] O 

 

Segons a escollir... 
 

 

 

 

Dorada de racció, moniato a la canyella i cebetes glacejades 

  

P/L/SO2 

 
Tataki de tonyina vermella, sèsam, cremós d’alvocat a la llima  

i vinagreta de maduixots i festucs [Supl:5,00€] 

 

 

P/Se/SO2/FS 

 

 

Rack de porc a la brasa, cremós de ceps, cols de Brussel.les  

rostides i bolets 

 

 

L 

Pit de pollastre a l’estil Tonkatsu, patata al morter tofonada 

i carxofes a l’andalusa 

 

 

G/O/Se 

 

Callos del Xirricló G/FS 

Amb les postres acabem ... 
 

 

 

 

 

Milfulls cruixent de crema catalana i tofi salat 

 

G/L/O 

 

Banoffee Pie 

 

Versió del Pastís Sacher 

 

G/L/O/FS 

 

 

G/L/O/FS 

 

 

Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] 

 

Gelats i xarrups 

 

G/L/O/FS 

  

  

 

 

      El preu del menú és de 26,00 € i inclou: 

 
   I.  pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa 

apte per a persones celíaques) 
     II. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua  

 
      Cafè no inclòs 
                                                                                          10% IVA INCLÒS                                                       


