
 Menú Setmanal del 28 al 31 de juliol 

  Snack  

  Hummus de pebrot escalivat                                                         Se/L                                   

Primers a escollir… 
 

 

Tàrtar de tonyina marinada amb alvocat i mango 

 

P 

                                  P/O 

Focaccia de verdures amb pesto genovès, tomàquet semi-sec,  

burrata i brots tendres 

 

 

G/L/FS 

Udons d’arròs amb verduretes saltejades, llagostins i salsa  

d’ostres 

 

Porro a baixa temperatura amb salsa carbonara, rovell d’ou,  

cansalada i pecorino tofonat 

 

 

CM 

 

 

 

L/O 

 

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] O 

 

Segons a escollir... 
 

 

 

 

Romescada amb cuetes de rap, cloïsses i espàrrecs verds 

 

P/CM/FS 

Corball salvatge amb cremós de coliflor caramel.litzat i mini  

pastangues glacejades [Supl: 6,00€] 

 

 

P/L 

 

Mandonguilles clàssiques amb tomàquet, patatones i pèsols 

 

G/SO2 

Confit d’ànec amb salsa Oporto i textures de préssec 

 

SO2 

Callos del Xirricló G/FS 

Amb les postres acabem ... 
 

 

 

 

Xocolata, avellana i gelat de torró 

 

Pastisset de poma de Lleida amb el seu gelat 

G/L/O/FS 

 

 

G/L/O 

 

Refrescant de llima, alfàbrega i gingebre 

 

 

 

G/L 

Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] 

 

Gelats i xarrups 

 

 

 

 

 

G/L/O/FS 

 

  

  

 

               

             El preu del menú és de 28,00 € i inclou: 

 
   I.  pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa 

apte per a persones celíaques) 
     II. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua  

 
      Cafè no inclòs 
                                                                                          10% IVA INCLÒS                                                       

 
 

 
 
 


