Menu Setmanal del 18 al 21 d’agost

Panipuri farcit d’escuma de pernil de gla GIL

Carpaccio de truita de riu amb taronja, festucs i les seves

G/P
torradetes

Canelons de pollastre de corral rostit amb la seva beixamel

i pecorino tofonat oo
Coca de full amb sardina a la brasa, romesco, escarola i olives GIPIFS
El nostre cap i pota de vedella amb cigronets i piparres so2
Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Llu¢c amb salsa americana, gambes i cloisses PIcM
Marmitako de bacora amb crema de pebrot vermell escalivat oL

i cansalada cruixent

Arros sec de magret d’anec amb camagrocs i safra de Rubié 020
[Supl:6,00€]

Tonkatsu de porc amb arros saltejat, amanida de col xina G0

i la seva salsa

Callos del Xirriclo GIFS
Torrada de Santa Teresa amb tofi i gelat de vainilla GL/o
Carrot cake en textures i gelat de mascarpone GO
“Croissant” de fruita de la passié amb xocolata blanca i Lo
fruits vermells

Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIOIFS

Gelats i xarrups

El preu del menu és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa

apte per a persones celiaques)
Il. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café no inclos
10% IVA INCLOS




