Menu setmanal del 16 al 19 de juny

Mini croissant amb formatge, salmé i fonoll GILP

Xatonada classica amb bacalla, anxoves i vinagreta de
romesco

P/FS/SO2

Arros negre amb sipia i emulsié de safra de Rubid CMIo

Canelons de pollastre rostit amb la seva beixamel i formatge

parmesa ot
Cloisses al curri vermell i ceba tendra cM
Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Tataki de tonyina amb alvocat, festucs, maduixes i bIES
teriyaki [Supl:6,00€]

Llobarro al forn, salsa d’esférics i mongeta verda saltejada PIL
Garronet de porc en 2 coccions amb patata al morter i o2
cebetes glacejades

Cassoleta de conill “al ajillo” amb bolets i xips d’espinacs so2
Callos del Xirricld GIFS
Mel6 amb menta, xocolata blanca i xarrup de llima L
Mousse de iogurt amb fruits vermells i la seva galeta GIL
Clafotis de cireres, ametlles i gelat de llet merengada GILIO/FS
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIO/FS

Gelats i xarrups

El preu del menu és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa

apte per a persones celiaques)
1. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café no inclos
10% IVA INCLOS




