Menu Setmanal del 15 al 18 de setembre

Mini croqueta de sobrassada amb allioli de mel GIL/O

Endivies a la planxa amb salsa carbonara, rovell curat,

Ly . . . L/O
cansalada iberica i pecorino tofonat
Vichyssoise amb coco, tartar de gamba i poma Granny Smith CML
Brioix fullat amb pesto rosso, pastrami, burrata i rtcula GILIFS
Noodles d'arros amb secret ibéric, portobellos, salsa asiatica UFs
i s€sam cantonés
Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Llobarro al forn amb beurre blanc, espinacs i esparrecs verds PIL
Cassoleta tradicional de sipia al vi blanc amb patatones PIcM
Garrinet cruixent sense feina, cremods de xirivia i mini L
pastanagues [ Supl:6,00€]
Entranya de vedella a la brasa amb creméds de moniato,
chimichurri casola i xips de patata
Callos del Xirriclo GIFS
Flam cremds de vainilla amb gelat de carquinyoli GILIOIFS
Mousse de fruita de la passidé, xocolata blanca i xarrup oL
de mango
Sacher amb maduixes i el seu xarrup GILIO
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIOIFS

Gelats i xarrups

El preu del menu és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa
apte per a persones celiaques)
Il. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café Arabiga Novo Mundo/Castillo Blend Coldmbia-
Méxic de Cafés Delsams de Balaguer no inclos

10% IVA INCLOS




