Menu Setmanal del 11 al 14 d’agost

Sopa de mel6é amb pernil de gla

Amanida de tomaquets de temporada amb pesto de festucs, UFs
parmesa i olives kalamata

Caneld fred de carabass6é amb salmé fumat, formatge fresc i BILES
vinagreta de fruits secs

Cigronets de I’Anoia a la marinera amb gambes i musclos CMISO2

Brioix farcit de costella de porc, salsa barbacoa, encurtits i LSO
ceba cruixent

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©

Turbot salvatge a la brasa amb salsa d’esférics i esparrecs
verds [Supl:7,00€]

P/L

Suquet de peix de llotja amb padrons i patatones PICM

Lingot de cuixa de pollastre a la catalana amb parmentier

. . L/FS/SO2
de patata i salsa de rostit

Secret de porc ibéric marinat a la brasa amb tartar d’escalivats $O2
Callos del Xirricld GIFs
Flam de formatge amb el seu gelat GILIo
Tartaleta de fruita de temporada, crema pastissera i xarrup GO
de gerds

Pa amb oli, xocolata i sal GILIO
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIOIFS

Gelats i xarrups

El preu del menu és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa

apte per a persones celiaques)
1. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café no inclos
10% IVA INCLOS




