Menu setmanal del 30 de juny idel 1, 2i 3 de juliol
Per a grups de 12 persones o més

Iogurt de maté amb maduixes al vinagre L/sO2

Salmorejo de pastanaga amb musclos en escabetx, airbags de
patata i oli de julivert

CM/sO2

“Tiradito” de salmdé amb citrics, cremds d’alvocat, fonoll i les
seves torradetes

G/P

Pésols ofegats amb xipironets, botifarra negra i rovell d’ou
cruixent

P/ICM/O

Rigatonis amb salsa bolonyesa, beixamel de tomaquet i
formatge parmesa GO

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€]

Suquet de corball salvatge amb escopinyes, gamba vermella i
alga codium [Supl:6,00€]

P/ICM

Dorada al forn amb samfaina i oli d’alls confitats

Melds de galta de porc amb cremds de ceps i verduretes
de temporada

Broquetes de pollastre marinat a la brasa amb arros basmati
i salsa napolitana

Callos del Xirriclo GIFS

Milfulls cruixent amb crema catalana i fruits vermells G/LIC

Pastis cremds de xocolata, sal i el seu gelat GILIo

Textures de pinya, coco i xarrup de llima G
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIO/FS

Gelats i xarrups

El preu del menu és de 34,00 € i inciou:

I. Pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa apte
per a persones celiaques)

1. Botella de vi cada tres persones, o 2 refrescs i aigua
ll. Café

EL PAGAMENT HA DE SER UNIC, TOTS JUNTS,
EN UN SOL IMPORT




