Menu setmanal del 21 al 24 d’abril

Per a grups de 12 persones o més

Calamar a la romana amb emulsié de llima

Amanida fresca amb espinacs, carabassa, maté i sardina fumada
Vichyssoise de coco, tartar de gambes i poma acida

Tagliatelles d’ou amb ragu de vedella i pecorino tofonat

Musclos de roca amb salsa de romesco

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€]

Turbot al forn amb salsa d’alls confitats, milfulls de patata
i esparrecs blancs [Supl:7,00€]

Salmd amb salsa de fines herbes i verdures de temporada
al vapor

Melés de galta de porc amb cremos de ceps, xalotes al caliu
i xips vegetals

Entranya de vedella a la brasa amb chimichurri casola, patates
basté i padrons

Callos del Xirriclo

La nostra versio de la Rosa de Sant Jordi amb fruits
vermells i violeta

Pastisset de poma amb crema pastissera i gelat de vainilla
El nostre tiramisu amb gelat de café
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€]

Gelats i xarrups

G/CM/IO

LpP

CM

G/L

CM/FS

P/L

P/L

G/FS

G/L

G/L/O

G/L/IO/FS

G/L/OFS

El preu del menu és de 34,00 € inclou:

I. Pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa apte
per a persones celiaques)

Il. Botella de vi cada tres persones, o 2 refrescs i aigua
Il. Café

EL PAGAMENT HA DE SER UNIC, TOTS JUNTS,
EN UN SOL IMPORT




