Menu setmanal del 20, 21 i 23 d’octubre
Per a grups de 12 persones o més

Panipuri amb escuma de musclos en escabetx GICMIL

Amanida César classica amb pollastre de corral a baixa

G/O/P
temperatura
Noodles d’arros a l'estil asiatic amb verduretes, calamar, Mise
llagostins i sésam cantonés
Cassoleta de popets amb ceba, cansalada cruixent i pésols cMP
Brioix farcit de cap de llom especiat , emulsié d’all negre i CILOSO2
encurtits
Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] o
Molls amb el seu suc i verduretes de temporada PISO2
Corball salvatge amb xirivia, amanida de col kale, ametlles i BILES
esparrecs [Supl:6,00€]
Filet de porc a la brasa, cremds de moniato, mostassa i UM
broguil romanesco
Confit d’anec sense feina amb textures de poma i salsa LUso2
Cumberland
Callos del Xirricld GIFS
Tiramisu de cacau amb el seu gelat GL/o
Flam cremds de vainilla amb xarrup de fruits vermells GO
Pinya, coco i llima L
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIO/FS

Gelats i xarrups

El preu del ment és de 34,00 € i inciou:

I. Pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa
apte per a persones celiaques)
Il. Botella de vi cada tres persones, o 2 refrescs i aigua

. Café
EL PAGAMENT HA DE SER UNIC, TOTS
JUNTS, EN UN SOL IMPORT




