
 Menú setmanal del 2 al 5 de desembre 

 Per a grups de 12 persones o més 

  Snack 

  Mini croissants farcits de sobrassada ibèrica                                       G/L 

Primers a escollir… 
 

 

Tàrtar de salmó marinat amb teriyaki, alvocat i cruixent d’arròs P 

 

                                  P/O 

Coca de recapte amb royal de foie, poma i brots tendres 

 

G/L/O 

Cassoleta clàssica de cigronets, costella de porc, ceps i  

espàrrecs verds 

 

Rissoto de carabassa, carpaccio de gambes i parmesà 

 

 

SO2 

 

 

 

L/CM 

 

 

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] O 

 

Segons a escollir... 
 

 

 

 

Llobarro al forn amb crema de pèsols i musclos 

 

P/L/CM 

Sardines sense feina a l’andalusa, moniato especiat i salsa tàrtara 

 

P/G/O 

Entranya de vedella a la brasa amb chimichurri casolà, patata  

al morter i padrons 

 

 

L/SO2 

Espatllla de xai de La Noguera desossada amb cremós de  

nyàmeres i camagrocs [Supl:5,00€] 

 

 

L/SO2 

Callos del Xirricló G/FS 

Amb les postres acabem ... 
 

 

 

 

 

Brownie de xocolata, avellanes i xarrup de gerds 

 

Mousse de fruita de la passió, mango i xocolata blanca 

G/L/O/FS 

 

 

G/L/O 

 

Escuma de mató, codonyat i nous garrapinyades 

 

 

 

L/FS 

 

Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] 

 

Gelats i xarrups 

 

 

 

 

/L/O/FS 

  

  

 

         El preu del menú és de 34,00 € i inclou: 
 
    

I. Pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa apte 
per a persones celíaques) 

     II. Botella de vi cada tres persones, o 2 refrescs i aigua 
    III. Cafè 

 EL PAGAMENT HA DE SER ÚNIC, TOTS JUNTS, 
EN UN SOL IMPORT 

 
                   
 


