Menu setmanal del 14 al 17 de juliol

Per a grups de 12 persones o més

Tramezzini de salmo, formatge i fonoll GILP
Hummus d’alvocat amb formatge feta, pico de gallo i totopos LSe
Ou potxat amb pamentier de patata tofonada, cansalada Uo
cruixent i verduretes

Risotto de carabassa, carpaccio de gamba i parmesa e
Gyozas de porc amb amanida de col xina, pastanaga, rse
sésam cantones i teriyaki

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Calamars farcits amb ibérics, salsa de tinta, mongeta verda ——
i oli de safra [Supl:6,00€]

Sardines sense feina amb salsa napolitana, alfabrega, bIEs
cirerols i patata palla

Timbal de costella de porc amb salsa barbacoa, cremds de Uso2
blat de moro i bolets

Entranya de vedella a la brasa amb chimichurri casola i 02
patates baby

Callos del Xirriclo GIFS
Torrada de Santa Teresa amb tofi i el seu gelat GILo
Mousse de coco amb xarrup de mango GIL

Textures de fruits vermells amb gelat de xocolata blanca i violetes o
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIO/FS
Gelats i xarrups

El preu del menu és de 34,00 € i inciou:

I. Pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa apte
per a persones celiaques)

Il. Botella de vi cada tres persones, o 2 refrescs i aigua
. Café

EL PAGAMENT HA DE SER UNIC, TOTS JUNTS,
EN UN SOL IMPORT




