Menu setmanal del 13 al 16 d’octubre
Per a grups de 12 persones o més

Mini croissants amb formatge crema, salmé i fonoll GIL/P

Amanida de xat6 tradicional amb bacalla fumat, anxoves,

. . . P/FS
cirerols, romesco i olives kalamata

Crema de ceps amb ou potxat, pernil de gla, crostonets de

pa i oli de porradell eo
Pésols ofegats amb ceba, xipironets i botifarra negra M
Gyozas de gambes amb verduretes al vapor, salsa hoisin -
i amanida de col

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Salmé al forn amb cremos de coliflor, mongetes verdes oL

i ous d'arengada

Filet de verat amb cremds de pastanaga i verduretes amb .
escabetx

Entrecot de vedella madurat 30 dies a la brasa amb patates o2
basté i salsa Perigord [Supl:7,00€]

Melds de galta de porc amb salsa oporto, cremds de castanyes, L
carabassa i carxofes

Callos del Xirriclo GIFS
Tatin de pera de Lleida amb gelat de nata GlL
Textures de xocolata, miso i gelat d’avellana GILIFS
Créme Br(lée amb xarrup de mandarina Ho
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIO/FS

Gelats i xarrups

El preu del menu és de 34,00 € inciou:

|. Pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa apte
per a persones celiaques)

Il. Botella de vi cada tres persones, o 2 refrescs i aigua
Il. Café

EL PAGAMENT HA DE SER UNIC, TOTS JUNTS,
EN UN SOL IMPORT




