
Menú setmanal de l’1 al 4 de setembre 

Per a grups de 12 persones o més 

  Snack  

  “Sandwich” cruixent amb alvocat i feta                                           G/L                               

Primers a escollir…  

Xatonada amb salsa romesco, bacallà fumat, anxoves i  

olives kalamata 

 

 

P/FS 

                                  P/O 

Cloïsses a la marinera amb fesolets de Santa Pau, ceba  

vermella i coriandre 

 

 

CM 

Risotto de remolatxa amb espàrrecs verds i parmesà 

 

Coca de full amb bolets, rovell d’ou, cansalada curada i  

escuma de carbonara 

 

L 

 

 

 

G/L 

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] O 

 

Segons a escollir... 
 

 

 

Suprema de salmó amb parmentier de patata fumada,  

mongeta verda i ous de truita de riu 

 

 

P/L 

Filet de verat al forn amb crema de pastanaga i verduretes  

amb escabetx 

 

 

P/SO2 

 

Entrecot de vedella madurat a la brasa amb patates bastó  

i padrons [Supl:7,00€] 

 

 

 

Melós de galta de porc ibèric a l’oporto amb cremós de ceps,  

cebetes glacejades i xips d’espinacs 

 

 

L/SO2 

Callos del Xirricló G/FS 

Amb les postres acabem ... 
 

 

 

Tartaleta de mango, merengue i xarrup de llimona 

 

Mousse de mató del Cadí amb mel de romaní i crumble de nous 

G/L/O 

 

 

G/L/FS 

 

Pastís Tatin amb pera de Lleida i gelat de llet merengada 

 

 

 

G/L/O 

Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] 

 

Gelats i xarrups 

 

 

G/L/O/FS 

 

  

  

 

       El preu del menú és de 34,00 € i inclou: 

    
I. Pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa apte 

per a persones celíaques) 
     II. Botella de vi cada tres persones, o 2 refrescs i aigua 
    III. Cafè 

 EL PAGAMENT HA DE SER ÚNIC, TOTS JUNTS, 
EN UN SOL IMPORT 

 
 

              


