Menu setmanal del 7 al 10 de juliol

Maki amb alvocat, llagostins i teriyaki

Amanida César classica amb pollastre a baixa temperatura
i la seva salsa

Cassoleta de cigrons de I’Anoia amb sipia, gambes i espinacs
Coca fullada amb bacalla fumat, romesco i escarola

Alberginia a la flama amb salsa de sobrassada, mel de romani,
pipes de carabassa i rucula

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€]

Suquet de gallineta nordica amb cloisses i padrons
Tataki de salmd amb salsa tzatziki i chutney de pinya

Espatlla de xai de la Noguera sense feina, moniato a la
regalessia, nyoquis de formatge i rossinyols [Supl:6,00€]

Wok de vedella amb verduretes, salsa d’ostres, sésam
cantonés i cruixent d’arros

Callos del Xirriclo

Flam cremds de nata amb gelat de llet merengada
Tartaleta citrica amb merengue italia i xarrup de llima
Pastis Tatin de préssecs de temporada amb gelat de vainilla
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€]

Gelats i xarrups

CM

G/L/O/P

CM/P

GIPIFS

L/FS

CM/G/P

P/IL/ISO2

L/sO2

SE

G/FS

G/L/IO

G/L/IO

G/L

G/L/IO/FS

El preu del menu és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa

apte per a persones celiaques)
1. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café no inclos

10% IVA INCLOS



