Menu Setmanal del 6 al 9 d’octubre

Escuma de pastanaga amb gingebre i quicos L

Tartar de tonyina amb teriyaki, ametlles torrades i cremos bIES
d'alvocat
Tallarins d’ou amb ragl de vedella i pecorino tofonat GO

Porro a baixa temperatura amb pesto de festucs, burrata,

N . . . FS/L
tomaquet semisec i pastrami

Canelons de peix i marisc amb la seva beixamel i salsa GILIPICM
de tinta de calamar

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©

Romescada amb cua de rap, musclos i pésols PIFSICM

Calamarcets de costa farcits, parmentier de patata amb

safra i esparrecs verds [Supl:6,00€] it

Timbal de costella de porc amb salsa barbacoa, cremds de

blat de moro i carxofes ot
Mandonguilles de pollastre amb salsa de coco, curri i xips oo
de iuca

Callos del Xirriclo GIFS
Mousse de xocolata blanca, café i Baileys GIL
Lemon Pie en textures amb xarrup de llimona GO
Profiterols farcits d’avellana i el seu gelat GILIOIFS
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIOIFS

Gelats i xarrups

El preu del ment és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa
apte per a persones celiaques)
Il. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café Aribiga Novo Mundo/Castillo Blend Colombia-
Meéxic de Cafés Delsams de Balaguer no inclos

10% IVA INCLOS




