Menu Setmanal del 4 al 7 d’agost

Brava fullada amb salsa de sobrassada

Gaspatxo tradicional amb gelat de tomaquet madur i ous

L/SO2/0
de guatlla

Tagliatelles a la carbonara tofonada i parmesa GO

Brandada de bacalla amb cirerols confitats i les seves torradetes GIP

Brioix fullat amb escalivats, sardina fumada i escarola GIPIL
Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Cassoleta classica de calamar amb patates baby i espinacs PICcM

Dorada amb crema de porros, saltejat de mongeta verda i oL
oli d'alls

Terrina de xai de la Noguera amb cremos de xirivia i verduretes
de temporada [Supl: 6,00€]

Rack de porc amb salsa de ceps, padrons i patates especiades L
Callos del Xirricld GIFS
Tiramist amb gelat de café GO
Panacota de iogurt amb fruits vermells i el seu xarrup L
Milfulls cruixent amb mousse de mato i figues GIL/IO
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIO/FS

Gelats i xarrups

El preu del ment és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa

apte per a persones celiaques)
Il. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café no inclos )
10% IVA INCLOS




