Menu Setmanal del 25 al 28 d’agost

Mini croissant de brandada de bacalla i ous d’arengada GIPIL

Rotllets vietnamites amb llagostins, verduretes, hoisin i pols
de cacauet

CM/FS

Amanida d’escalivada amb burrata, cirerols, anxoves i

olives kalamata Hr
Crema de pésols amb ou potxat, pernil de gla i pa cruixent GILo
Nyoquis d’espinacs al pesto genoves, parmesa, tomaquet .
semi-sec i rdcula

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Cua de rap a l'estil kentucky amb salsa tartara i patates bIGIo
baby especiades

Tataki de tonyina amb cremods d’alvocat, sésam cantonés, o
teriyaki, mango i edamames [Supl:6,00€]

Peus de porc sense feina amb patata emmascarada i bolets 02
saltejats

Pintxos de vedella marinats amb chimichurri casola i

bastonets de moniato

Callos del Xirricld GIFS
Préssec en almivar, crema de llimona i el seu xarrup GO
Banoffee Pie en textures amb gelat de iogurt GIL
Pastis de formatge cremds amb el seu gelat GILIO
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIO/FS

Gelats i xarrups

El preu del menu és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa

apte per a persones celiaques)
1. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café no inclos
10% IVA INCLOS




