
 Menú setmanal del 23, 25 i 26 de juny 

  Snack 

  Farcellets de pop amb maionesa asiàtica                                         G/P/O                                     

Primers a escollir…  

Amanida de tomàquets de temporada amb alvocat, mozzarella 

i vinagreta d’olivada 

 

 

 L/SO2 

                                  P/O 

Vitello tonnato amb la seva salsa, tàperes fregides, rúcula 

i torradetes 

 

 

G/P/O 

Ou potxat amb verduretes de temporada, pernil de gla 

i migues de pa especiat 

 

Brioix farcit amb gambetes amb teriyaki, salsa tàrtara 

i ceba cruixent 

 

 

G/O 

 

 

 

G/CM/L 

 

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] O 

 

Segons a escollir... 
 

 

 

 

Cuetes de rap a l’estil asiàtic amb fideus d’arròs 

 

P 

Filet de verat al forn amb crema d’all blanc i vinagreta 

de verduretes 

 

 

P/SO2/FS 

 

Pollastre farcit amb fruits secs, salsa de rostit, cremós  

d’espinacs i bolets saltejats 

  

 

FS/SO2 

Entrecot de vedella [400 gr] madurat 30 dies a la brasa,  

patates bastó i padrons [Supl:7,00€] 

 

 

 

Callos del Xirricló G/FS 

Amb les postres acabem ... 
 

 

 

 

La nostra versió de la Coca de Sant Joan 

 

Tiramisú de te matxa amb el seu gelat 

G/L/O/FS 

 

 

G/L/O 

 

Panacota de café amb xocolata i gelat de Baileys 

 

 

 

G/L/O 

Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] 

 

Gelats i xarrups 

 

 

 

G/L/O/FS 

 

  

  

 

       
          El preu del menú és de 28,00 € i inclou: 

 
   I.  pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa 

apte per a persones celíaques) 
     II. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua  

 
      Cafè no inclòs 
                                                                                          10% IVA INCLÒS                                                       

 
 
 
          
 

 


