Menu setmanal del 21 al 24 de juliol

Mini croqueta de rostit amb emulsié de gamba GILOICM

La nostra amanida russa amb ventresca de tonyina i ous de truita  ©P

Fideus rossejats amb costella de porc, llonganissa, botifarra

negra i allioli ee
Vichyssoise amb llagostins, poma acida i oli de porradell CMIL
Musclos al curri vermell, coco, ceba vermella i coriandre ™
Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Llobarro al forn amb crema d’ametlles i picada mediterrania PILIFS
Rajada a la brasa amb salsa Café de Paris, padrons i esparrecs oL
verds

Melds de galta de vedella del Pirineu, milfulls de patata, Uso2
moniato i rossinyols [Supl:6,00€]

Saltejat de pollastre a I'estil asiatic amb verduretes i sésam s
cantonés

Callos del Xirricld GIFS
Profiterols farcits de café amb gelat de nata GO
Pastis cremds de formatge amb préssec a la brasa i el seu gelat Lo
Sindria amb vermut, menta i xarrup de llima L
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] GILIO/FS

Gelats i xarrups

El preu del menu és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa

apte per a persones celiaques)
Il. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café no inclos
10% IVA INCLOS




