
 Menú setmanal del 2 al 5 de juny 

  Snack 

  Sopa de meló amb pernil d’ànec                                                                       

Primers a escollir… 
 

 

Tàrtar de salmó, teriyaki, alvocat a la llima i mango 

 

P 

                                  P/O 

Fesolets de Santa Pau amb carabassa, gambetes i bolets CM 

Udons a l’estil asiàtic amb vedella, verduretes i sèsam cantonés 

 

Focaccia de tomàquets confitats, burrata, pesto d’alfàbrega,  

olives kalamata i pastrami 

 

G/Se 

 

 

 

G/L/FS 

 

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] O 

 

Segons a escollir... 
 

 

 

 

Llom de bacallà al pil-pil, porros i cornes de porc [Supl:6,00€] 

 

P/L 

El nostre marmitako de bacora amb vel de cansalada i salsa 

d’alls escalivats 

 

 

P/L 

 

Tonkatsu de cuixa de pollastre, arròs basmati i amanida de col 

 

G/L/O 

Rack de porc Duroc amb salsa Cafè de París i patates bastó 

 

L 

Callos del Xirricló G/FS 

Amb les postres acabem ... 
 

 

 

 

Pavlova de cireres amb gelat de nata 

 

Textures de xocolata, avellana i gelat de torró 

G/L/O 

 

 

G/L/O 

 

Milfulls cruixent amb mousse de mató, mel i nous garrapinyades 

     

 

 

G/L/FS 

Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] 

 

Gelats i xarrups 

 

 

 

 

 

 

 

G/L/O/FS 

 

  

  

 

        
 

         El preu del menú és de 28,00 € i inclou: 

 
   I.  pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa 

apte per a persones celíaques) 
     II. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua  

 
      Cafè no inclòs 
                                                                                          10% IVA INCLÒS                                                       
 
 


