Menu setmanal del 2 al 5 de desembre

Mini croissants farcits de sobrassada ibeérica GIL
Tartar de salmd marinat amb teriyaki, alvocat i cruixent d’arros P
Coca de recapte amb royal de foie, poma i brots tendres GO

Cassoleta classica de cigronets, costella de porc, ceps i

N SO2
esparrecs verds

Rissoto de carabassa, carpaccio de gambes i parmesa L/CM
Caragols a la gormanta [Supl:5,00€] ©
Llobarro al forn amb crema de pésols i musclos PILICM

Sardines sense feina a I’'andalusa, moniato especiat i salsa tartara P/¢/©

Entranya de vedella a la brasa amb chimichurri casola, patata

al morter i padrons LS
Espatllla de xai de La Noguera desossada amb cremds de LUson
nyameres i camagrocs [Supl:5,00€]

Callos del Xirricld GIFS
Brownie de xocolata, avellanes i xarrup de gerds GILIOIFS
Mousse de fruita de la passié, mango i xocolata blanca GILIO
Escuma de matd, codonyat i nous garrapinyades L/FS
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€] OIS

Gelats i xarrups

El preu del ment és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa
apte per a persones celiaques)

Il. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café no inclos
10% IVA INCLOS




