Menu setmanal del 28 al 30 d’abril

Brava fullada cruixent amb emulsié d’all escalivat

Carpaccio de truita de riu amb citrics, fonoll, festucs i les
seves torradetes

Risotto de remolatxa amb llagostins, pipes de carabassa
i esparrecs verds

Brioix fullat amb tartar d’alberginia, pernil d'anec fet a
casa i racula

Cassoleta de cigrons amb costella de porc, bolets i col kale

Caragols a la gormanta [Supl:5,00€]

Suquet de rajada a la marinera amb cloisses

Sardines sense feina amb salmorejo de pastanaga i escabetx
de verduretes amb olives

Melds de galta de vedella amb puré de patata tofonada i
verduretes [Supl:6,00€]

Tonkatsu de porc amb la seva salsa, arros basmati i amanida
de col

Callos del Xirriclo

Torrada de Sta Teresa amb tofi i el seu gelat

Textures de xocolata i cacauets salats amb gelat de torrd
Maduixes amb vinagre balsamic i xantilli de vainilla
Bunyols de xocolata de la padrina Rosa [Supl. 2,50€]

Gelats i xarrups

PIG

L/CM

G/L

sO2

G/CM/P

P/SO2

L/sO2

G/L/IO

G/FS

G/L/IO

G/L/OIFS

G/L/ISO2

G/L/IO/FS

El preu del ment és de 28,00 € i inclou:

I. pa de massa mare del forn Guiu de Mollerussa (Tenim pa

apte per a persones celiaques)
Il. copa dels vins seleccionats o un refresc i aigua

Café no inclos

10% IVA INCLOS



