
el maridatge amb… 

cloïsses a la marina del Japó 
tàrtar d’entrecot i les cireres amb pa de ceba 

arròs ECO de bolets de temporada 
ventresca de tonyina vermella de l’Ametlla de Mar 
“entxilades” de pollastre ECO de la Torre d’Erbull 

i de postres 
arròs amb llet negre, aire de safrà i festucs 

(tots els plats contenen ingredients d’origen ecològic certificat) 

vins de Rubió de Sòls i Mas de Mora 

Reserves a 973 445 011 - info@calxirriclo.com
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